
Desideriamo che il nostro bistrot sia un luogo in cui sentirvi davvero a vostro

agio: uno spazio caldo, accogliente, dove rilassarvi, condividere un momento

speciale e lasciarvi coccolare da profumi e sapori pensati con cura.

Il nostro menù propone quattro percorsi gastronomici, ciascuno composto da

antipasto, primo e secondo. Potete degustare ogni percorso nella sua interezza,

seguendo l’armonia creata dai nostri chef, oppure scegliere liberamente i singoli

piatti che più vi ispirano, costruendo il vostro personale viaggio nel gusto.

Per ogni portata proponiamo abbinamenti selezionati, studiati per esaltarne le

caratteristiche; in alternativa, il nostro sommelier sarà felice di consigliarvi la

bottiglia perfetta per accompagnare il vostro percorso.

Che questo momento possa regalarvi serenità, calore e buon cibo.

La famiglia Soffiati vi dà il benvenuto.

Benvenuti

Il nostro aperitivo
Calice di Trento Doc, vino bianco o rosso

con mezzo salamino del nostro macellaio 

€7 a persona

salamino del nostro macellaio € 3,5

Supplemento pane   € 4 Acqua in bottiglia  € 3,5Coperto   € 3



S P I E D I N O  D E L  C A R D I O L O G O     1 4

T A R T A R E  S A L M O N A T A        1 6

percorso completo (abbinamenti  esc lus i )  €47

Pluma di  maiale  iberico marinata  nel
sa le  del lo  speck in  crosta  di  pistacchi
e  porcini ,  zucca  arrost ita  e  BBQ ai
mirt i l l i                                    10 , 1 1 , 16

Lagrein r i serva  Linticarus

Percorso Pesce

Spiedino di  formaggio Larin in  fogl ia
di  lardo Patanegra  dorato e  uovo a
bassa  temperatura  con sa lsa  rosa    4 , 10

P A C O T E  I M B R I A G H E            1 5

P E S O  P L U M A                      2 3

Percorso Signature

Mezzi  paccheri  Fel icett i  a l la  crema di
radicchio ,  con speck croccante  e
r iduzione di  v in  brule                 4 , 10 , 13

Nordes  & Tonica  Mediterranea

Bionoc Lipa 33  c l                       

Champagne Brut  Louis  Brochet  

6/10

6 .5

9

Del  Professore  & Tonica  Indian

Bionoc Alta  Vienna 33  c l                     

Pinot  Nero Maso Cantanghel        

Brockmans & Tonica  Indian

Bionoc Alta  Vienna 33  c l                  

percorso completo (abbinamenti  esc lus i )  €44

Fish & chips  di  lucioperca  trentino e
maionese  a l  kren                      1 ,2 ,4 , 10      

Trento Doc “Burlandel”  Maia

Tartare  di  trota  sa lmonata  marinata  a l
l ime e  sc iroppo di  f ior i  di  sambuco con
chips  di  polenta                           1 ,4 , 14

S P A T Z L E  N O N  T I P I C I           1 6

P E S  E  P A T A T E                    1 7

Spatzle  di  zucca  a l  pesto  di  pistacchi  e
scampi                                   2 ,3 ,4 , 12 , 13

Nouaison & Tonica  Elderf l .

Bionoc Abete  Rosso 33  c l

Trento Doc “Burlandel”  Maia

Alkemist  & Tonica  Mediterranea

Bionoc Nana Bianca 33  c l

Gewurztraminer  Bel laveder

Gunpowder Citrus  & Tonica  Indian 

Bionoc Goldon Ale  50 c l  
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R A D I C I  E  F A S O I                 1 2

C O P P A  D E I  C A M P I O N I         1 5

percorso completo (abbinamenti  esc lus i )  €40

Budino di  funghi  con fonduta  di
formaggi  local i  e  polenta  fr i tta
2 ,4 , 10 , 16  Teroldego Norgel  

Percorso Carne

Insalat ina  condita  di  radicchio tardivo
di  Treviso  su  crema di  fagiol i  ca lda  e
grano saraceno decort icato            4 , 12

L A  C O P P I A  C H E  S C O P P I A     1 7

D U L C I S  I N  F U N G O              1 6

Percorso Orto

Raviolo  doppio r ipieno con patate ,
tartufo ,  r icotta  e  barbabietola   
2 ,4 , 10 , 16

Oxley  & Tonica  Indian 

Bionoc Alta  Vienna 33  c l

Pinot  Nero Maso Cantanghel        

Dolomiti  Gin & Tonica  Indian

Bionoc Lipa 33  c l

Pinot  Nero Maso Cantanghel  

Monkey 47  & Tonica  Fentimans  

Bionoc Alta  Vienna 33  c l                       

percorso completo (abbinamenti  esc lus i )  €47

Rollè  di  conigl io  cotto  a  bassa
temperatura  con sa lsa  a l le  mele  e
speck                                           4 , 13 Pinot  Nero Riserva  Trattmann 

Speck cotto di  coppa fatto  in  casa  con
giardiniera  a  bassa  temperatura  e
mousse  a l lo  yogurt ,  panna acida e  cren
4,12

P A P P A R D E L L E  S E L V A G G E     1 5

I L  C O N I G L I O  E  L A  C A R O T A    2 2

Pappardel le  integral i  fatte  in  casa  a l lo
stracotto di  cervo e  pomodorini
scottat i                                  2 ,4 , 12 , 13

Oxley  & Tonica  Indian

Bionoc Staion 33  c l                       

Pinot  Nero Maso Cantanghel  

Nevaio  & Tonica  Indian

Bionoc Ombra 33  c l  

Lagrein Bel laveder

Ginnico Rosso & Tonica  Indian

Bionoc Abete  Rosso 33  c l                       
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Dessert

F R E S C H E Z Z A  A  D U E  L A T I T U D I N I                                          7

Coppia  di  mousse  a l  lampone e  a l  mango con pral inè  di  nocciole
Allergeni :  10 , 1 1

K A I S E R S C H M A R R E N                                                            7

Allergeni :  2 ,4 , 10

Y I N  &  Y A N G  D I  C I O C C O L A T O                                               8

Namelaka giapponese  a i  due c ioccolat i  e  croccante  a l  burro 
Al lergeni :  2 ,4 ,9 , 10 , 1 1

L ’ I M M A N C A B I L E  C H E E S C A K E                                               7

Cheesecake a l lo  yogurt  con castagne a l  miele  e  crumble  di  polenta  e  nocciole
Allergeni :  4 ,9 , 10 , 1 1

S T R U D E L  E  G E L A T O  A L L A  V A N I G L I A                                    6

Allergeni :  4 ,9 , 10 , 1 1

L A  S O L I T A                                                                          5

Panna cotta  aromatizzata  a l la  vanigl ia  e  frutt i  di  bosco sc iroppati
Al lergeni :  10

L I N Z E R T O R T E                                                                    6

Allergeni :  2 ,4 ,9 , 10 , 1 1

Allergeni
13. Solfiti
14. Mais
15. Soia
16. Funghi

9. Arachidi
10. Latte
11. Noci
12. Sedano

5. Senape
6. Molluschi
7. Semi di sesamo
8. Lupini

1.  Pesce
2.  Uova
3.  Crostacei
4.  Glutine


